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ANTIPASTI
BRUSCETTA DI BIANCA
Geröstetes Gaues Brot I Tomatenwürfel I Knoblauch I Zwiebeln I Basilikum I Olivenöl I 
Parmesan

9,50

VITELLO TARTUFFO
Fein geschnittener Rosa Kalbsrücken I Trüffelcreme I gehobelter Sommertrüffel

16,00

CARPACCIO DI MANZO ALLA CIPRIANI	
Rindercarpaccio von der Holsteiner Färse I Mayonnaise-Senf-Worcestersauce I 
Meersalz I Ruccola

16,00

CALAMARETTI ALLA GRIGLIA
Gegrillte Junge Tintenfische I Belugalinsensalat

15,50

BURRATA DI CREMOSA	
Mozzarella mit flüssigem Kern I Pachino Tomaten I  Basilikumpesto I Walnüsse I 
Aceto Balsamico 

12,50

INSALATA MISTA	
mit Scampi oder Maispoularde 

12,50
19,50

ZUPPA DI POMODORO
Pikante Tomatencremesuppe mit Sahne und Pesto

9,50

ZUPPA DI PESCE TOSCANA (CACCIUCCO)	                                      Vorspeise
Tomatisierte Suppe mit Edelfischfilets                                                                   Hauptspeise
	

15,50  
25,50

COMPOSIZIONE DI ANTIPASTI DEL BIANCA	                                     pro Person
Variation unser Vorspeisen 

17,90

PASTA HAUSGEMACHTE NUDELGERICHTE

SPAGHETTI AGLIO 
Spaghetti I Olivenöl I Knoblauch I Petersilie I Chili
mit grünem Spargel und Scampis 

14,50

24,50

PENNE ALL´ ARRABBIATA 
Penne I pikante Kirschtomaten-Sauce I Basilikum
mit Rinderfiletspitzen

14,50

22,50

LINGUINE SCAMPI 	
Sepia Nudeln I Wildgarnelen I Pachino-Tomaten I Chili I Knoblauch

22,50

TROFIE AL PESTO CON BURRATA
gedrehte Nudeln I hausgemachte Basilikum-Pesto I Burrata I sonnengetr. Tomaten

19,50

SPAGHETTI CARBONARA	
Original

18,50

ORECHIETTE A LA RAGU		
Muschelnudeln I Kalbfleisch-Bolognese I Parmesankäse

18,50

TAGLIATELLE TARTUFFO ALLA GRANA
Bandnudeln I Sommertrüffel 

24,50

LASAGNE VEGETARIANA
Lasagne I Blattspinat  I Riccota I Kirschtomaten-Sauce I Bechamel

18,50

PESCE FISCHGERICHTE

SEETEUFELKOTELETTE
Im Ofen gegart I Kapern I Rosmarin I Olivenöl I Beilagensalat  I Bianca ´s Püree

38,00

DUETT VOM GOLDBARSCH UND DORADE
Auf der Haut gebraten  I Oliven-Tomaten-Risotto I Safranschaum

28,50

SCAMPIPFANNE „AMALFI“	
mit Ölivenöl I Knoblauch I frische Kräuter I Paprika I Kirschtomaten I Röstbrot

26,50

DOLCI DESSERT

PANA COTTA 9,50

HAUSGEMACHTES TIRAMISU 9,50

CASSATA SICILIANA
Eiscreme Tortee

9,50

GELATO
Stracciatella, Vanille, Schoko, Erdbeer, Zitrone, Pistazie

je 
3,50

CARNE FLEISCHGERICHTE

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Kalbsmedaillons I Salbei I Parmaschinken I Weissweinsauce I Blattspinat I  
Rosmarinkartoffeln

29,00

FEGATTO DI VITELLO ALLA SOLENTO
gebratene Kalbsleber I Schmorzwiebeln I Kapern I getrocknete Tomaten I Oliven I  
Bianca´s Püree

25,00

FILETTO DI MANZO ALLA FUNGHI 	
Rosa gebratenes Rinderfilet I Waldpilze in Rahm I getrüffeltes Püree

32,00

PINSA RÖMISCHE, TRADITIONELLE VARIANTE DER PIZZA 

PINSA DI BIANCA
Riccota-Trüffel-Creme I karamellisierter Ziegenkäse

14,50

PINSA DI BOLOGNA
Stracciata di Bufala I Mortadella I Basilikum I Pistazienkerne

16,00

PINSA BELLA ITALIA	
Burrata  I Basilikumpesto I Kirschtomaten I Ruccola

16,00



We
inITALIEN  WEISSWEIN				    FL. 			  0,2

2022 Regateali							       € 39,00
Grecanica, Cataratto, Inzolla, Chardonnay

2022 Lugana ( ca dei Frati )					     € 47,00
Turbiana, Lombardei, Venetien
	
2022 Sauvignon Blanc ( De Stefani )				    € 31,00			  € 8,90
Venetien

2022 Chardonnay ( De Stefani )					    € 31,00			  € 8,90
Venetien

2022 Pinot Grigio ( De Stefani )					     € 31,00			  € 8,90
Venetien

2023 Lugana ( Alta Corte )					     € 34,00			  € 9,50
Lugana, Turbiana

2022 Aqua di Venus ( Ruffino ) 					     € 44,00			
Toskana, Friuli, Pinot Grigio

ITALIEN  ROSEWEIN					    FL. 			  0,2

2022 Ca dei Frati						      € 47,00
Gropello, Maremino, Sangiovese, 
Barbera, Lombardei

2023 Aqua di Venus						      € 49,00
Toscana, Shiraz/Syvah

2022 Pinot Grigio Blush ( Parini )					    € 29,50			  € 8,50
delle Venezie

ITALIEN  ROTWEIN					     FL. 			  0,2

2022 Villa Antinori						      € 39,50			  € 8,5
Toscana, Sangiovese

2022 Le Volte							       € 55,00
Toscana, Cuvee 
( Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese )

2022 Primitivo Milana						      € 31,00			  € 9,50
Salento

2022 De Stefani Merlot						      € 32,50			  € 9,50
Venetien, Merlot

AROUND THE WORLD  WEISSWEIN	 FL. 	

DEUTSCHLAND

2022 Grauburgunder Hahn und Pahlke Bio				    € 32,00
Nordpfalz

2022 Weißburgunder Hahn und Pahlke Bio				    € 32,00
Nordpfalz

2021 Riesling Gold							       € 32,00
Baden-Württemberg

FRANKREICH

2022 Les Anges Chardonnay						      € 31,00
Loire

SÜDAFRIKA 						    

2023 Buitenverwachting						      € 29,50

AROUND THE WORLD  ROSEWEIN		 FL. 		

FRANKREICH

2022 Studio by Miraval							       € 47,00
Cinsault, Grenache, Syrah, Provence

2022 Estadon Lumiere							       € 44,50
Cinsault, Grenache, Syrah, Provence

2022 Gerad Bertrand- Hampton Water					     € 65,00
Cinsault, Grenache, Syrah, Mourvedre

AROUND THE WORLD  ROTWEIN		  FL. 		

DEUTSCHLAND

2020 Markus Schneider Black Print					     € 57,00
Pfalz

2017 Markus Schneider Holy Moly					     € 115,00
Pfalz

ÖSTERREICH

2020 Zweigelt Glatzer, Dornenvogel 					     € 49,00
Niederösterreich


